
An Guadn!

Vegi Kürbiscremesuppe mit Kernen und Kürbiskernöl           8,50 €

Veggie Pumpkin cream soup with seeds and pumpkin seed oil

Feldsalat mit gebratenen Kalbsleberstreifen                 17,50 €

oder gebratener Hähnchenbrust

und Balsamicohimbeerdressing

Lamb́s lettuce salad with Veal liver or Chicken breast 

with balsamic with balsamic raspberry dressing

Vegi Kürbisāammkuchen                                17,90 €

mit Cranberries und Frühlingzwiebeln  

Veggie pumpkin tarte āambée with cranberries and spring onions

Hirschrahmgulasch                                     27,90 €         

mit Butterspätzle, Rotkohl und Preiselbeerbirne

Venison cream goulash with buttered spaetzle, red cabbage 

and cand cranberry pear

Halbe Bauernente                                       29,50 €

mit Apfelrotkohl und Semmeltaler 

Half a farmer's duck with apple red cabbage and bread rolls 

Gänsekeule oder Gänsebrust                              33,50 €

mit Rot-und Grünkohl, Kartoffelkloß und Beifußsauße

Goose leg or goose breast with red cabbage and kale, 

potato dumpling and mugpotato dumpling and mugwort sauce 

Bratapfel mit Vanillesauce                                8,90 €

Baked apple with vanilla sauce


